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tel. 59 862 19 28

Pieczeé panistwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

. ORYGINAL / KOPIA*)
Nr HZZ/59/2022/MS Wicko, 2022-03-15

(Miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Leborku

Magdalena Skotd — Instr. Higieny Oddziatu Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku, nr up. 4/21
Anna Michor — Asystent Oddziatu Higieny Zywnosci, Zywienia i Przedmiotéw Uzytku, nr up. 6/21
(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Paistwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2021 poz. 195 tj.), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1i § 2 ustawy z dnia 14
czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego.

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli Zzywnosci oraz materiatow i wyrob6w
przeznaczonych do kontaktu z zywnosmq PK/BZ/01 okreslona w zarzqdzemu nr 291/19 Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 13.12.2019 r. zmieniajace zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli Zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art: : —Z-ci 0 dsiebie = 0
poz—162+i™ oraz na podstaw1e art. 9 ust 4 rozporzqdzenla Parlamentu Europejsklego i Rady (UE) 2017/625
z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzqdowych 1 innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych
w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia
i dobrostanu zwierzat, zdrowia ro$lin i §rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE)
nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005
i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE)
nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE
i 97/78/WE oraz decyzjg Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
2 07.04.2017, str. 1) —nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaklad: Szkota Podstawowa w Wicku

ul. Parkowa 4, 84-352 Wicko
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

(adres)
NIP 841 16 13 725

TEL.# BAX cascammvemsss SrrasienrasE E-MA g TR P i

Zaktad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru — 988/1109/2013
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: Pan Michat Satata - Dyrektor
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu: Pan Michat Satata - Dyrektor

(imig i nazwisko, stanowisko)

nie przywotywano

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: ---

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakiadu, liczba pracownikéw | inne informacje
charakteryzujgce zaktad)

Przeprowadzono kompleksowa kontrolg w zakladzie. Stwierdzono, ze zaktad znajduje sie
w obiekcie murowanym, z podigczeniem do sieci wodno — kanalizacyjnej. Wszystkie punkty
wodne posiadajg dostep do cieplej i zimnej wody biezacej. W obiekcie odbywa sie zbiorowe
zywienie dzieci i mtodziezy w wieku od 7 do 15 lat. W dniu kontroli zywionych jest 146 dzieci
przy czym ogolem zapisanych jest ich 280. Dzieciom podawany jest obiad dwudaniowy. Obiady
wydawane sg 3 razy dziennie o godzinach: 11:00, 12:00, 13:00. Dzieci podzielone sg na grupy.
Podczas kontroli okazano do wgladu jadlospisy zawierajace alergeny od 07.03 — 11.03.2022 r.
oraz od 14.03 — 18.03.2022 r. Szczegoély jadlospisdéw przedstawia kopia ktora zostala
udostepniona 1 bedzie stanowi¢ dodatkowy zalgcznik protokotu. Przed wejsciem na kuchnie
upowaznieni przedstawiciele PSSE w Leborku zostali wyposazeni w jednorazowe fartuchy
ochronne. Personel réwniez ubrany w fartuchy o ochronne o jasnych kolorach oraz obuwie na
zmiang. W zakladzie wydzielono: kuchni¢ wlasciwg wyposazong w blaty o gladkiej i zmywalnej
powierzchni — wszystko wykonane ze stali nierdzewnej. Kuchnia wyposazona m.in. w piec
konwekcyjno — parowy, kuchenki gazowe, patelnie gastronomiczng, kociol warzelny. Nad
stanowiskiem do obrébki termicznej dan zamontowano okap gastronomiczny. Wydzielono dwa
magazyny urzadzen chlodniczych. W urzadzeniach chlodniczych w czasie kontroli
przechowywane byly kodci wieprzowe surowe, pakowane prézniowo, natomiast w drugim
urzadzeniu przechowywany byt nabial (masto, jogurt naturalny). W czesciach mrozniczych
urzadzen przechowywane byly owoce 1 warzywa mrozone przemystowo i oznakowane przez
producenta. Zapewniono magazyn warzyw, ktéry wyposazono w regaly ze stali nierdzewnej, a
na nich ulozono plastikowe skrzynki z warzywami okopowymi (m.in. marchew, kapusta, por). W
zakladzie wydzielono zmywalni¢ naczyn stolowych, wyposazong w urzadzenie do termicznej
dezynfekceji naczyn, szaf¢ przelotowa zamykang, co chroni przed zanieczyszczeniem czystych
naczyn, okno do odbierania brudnych naczyn ze stotdéwki. W pomieszczeniu tym zapewniono
réwniez odplyw liniowy oraz wentylacj¢. Zapewniono przygotowalnie wstepng wyposazong w
meble ze stali nierdzewnej. Nad blatem zawieszono informacje na temat prawidtowego uzywania
desek do krojenia. Kazdy kolor deski przypisany danej grupie spozywczej. Zapewniono rowniez
szatni¢ wyposazona w metalowe szafki dwudzielne dla pracownikéw. Pracownicy maja
zapewnione miejsce do przebierania si¢ i przechowywania rzeczy prywatnych oraz roboczych.
Czgé¢ socjalna zapewnia takze toalet¢ dla personelu z przedsionkiem, w ktorej znajduje si¢
ceramiczna umywalka do mycia rak. Zaktad zapewnia magazyn $§rodkéw spozywczych suchych
wyposazony w regaly wykonane z materialow tatwozmywalnych i nienasigkliwych Na regale
poukladano zgodnie z zachowaniem rozdzialu asortymentowego srodki spozywecze m.in.: sél
niskosodowa, cieciorka suszona, magka, kasze, makarony, konserwy warzywne w puszkach,
szczaw w stoikach, przyprawy, oraz inne S$rodki spozywcze trwale mikrobiologicznie.
Wydzielono pomieszczenie do mycia 1 dezynfekcji surowych jaj, ktore wyposazono w
ceramiczng umywalke do mycia rak oraz urzgdzenie do naswietlania jaj. Jaja przechowywane na
potce podblatowej, wykonanej ze stali nierdzewnej. Zapewniono pomieszczenie do obierania
warzyw okopowych, ktére wyposazono w basen do mycia warzyw, oraz elektryczny obierak do
ziemniakéw. Srodki chemiczne przechowywane sa w szafie ze stali nierdzewnej, ktdrg
ulokowano w ciggu komunikacyjnym. W zakladzie zapewniono gladkie i zmywalne
powierzchnie. Sciany w miejscach narazonych na zabrudzenia
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1 wilgo¢ pokryte plytkami ceramicznymi, reszta pomalowana na biato. Sufit w prawidlowym
stanie sanitarno — higienicznym pomalowany na biato. Na podlodze wylozono gres, ktory jest
tatwy do utrzymania w czystosci. Zapewniono odpowiednig ilo$¢ umywalek do mycia rak
w zakladzie, ktére zostaly wyposazone w srodki do higienicznego mycia i suszenia dloni oraz
odpowiednig ilos¢ zlewozmywakéw. Stan techniczny pomieszezen zakladu bez zastrzezen.
Powierzchnie stykajace si¢ z Zywno$cia - maszyny, urzadzenia, sprzety wykorzystywane
w procesie produkcji w prawidtowym stanie sanitarno — higienicznym i technicznym.
Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie prawidlowe. Uktad pomieszczen
funkcjonalny. Nie zauwazono obecnosci szkodnikéw ani §ladéw wskazujacych na ich obecnoécé.
Otwieralne okna w pomieszczeniach, w ktérych pracuje si¢ z zywnodcig — zabezpieczone
siatkami przeciw insektom. Zaklad sam monitoruje obecno$¢ szkodnikéw. W przypadku
zauwazenia ich obecnosci wzywana jest firma DDD. Czysto$¢ pomieszezedi zakladu bez
zastrzezen. Warunki magazynowania, w tym zachowanie aficucha chtodniczego bez zastrzezen.
Srodki nietrwate mikrobiologicznie po przyjezdzie towaru przenoszone s3 do urzadzen
chtodniczych najszybciej jak to mozliwe. Wg. o$wiadczenia $rodki spozyweze dostarczane do
zakiadu sg sprawdzane pod wzgledem organoleptycznym (wyglad, zapach). Sprawdzany jest tez
stan pojazdu dostawczego oraz temperatura panujaca w $rodku, jezeli przywozone sa Srodki
spozywcze nietrwale mikrobiologicznie, jednak nie jest to rejestrowane. Zalecono stworzenie
takiego rejestru. Nie okazano do wgladu sprawozdania z badania prébki wody do spozycia oraz
orzeczen do celéw sanitarno — higienicznych osob, ktére majg kontakt z zywnoscia, dokumentu
potwierdzajgcego prawidtowe postepowanie z odpadami komunalnymi. Nalezy usunaé
nieprawidlowos¢.

Okazano do wgladu:

- opracowane procedury GHP/GMP, ktére zawierajg instrukcje: utrzymania porzadku, czystosci i
higieny w kuchni i jej otoczeniu, higieny na stanowisku pracy, higieny osobistej pracownikow,
mycia piecow i jego elementéw, zabezpieczenia przed szkodnikami, rozmrazania, mycia i
dezynfekcji urzadzen chiodniczych i zamrazarek, usuwania $mieci, odpadéw i Sciekdw,
szkolenia personelu, postepowania w przypadku wynikéw badania wody, niezgodnych z
wymogami, mycia i konserwacji maszyn, urzadzen i sprzetu drobnego, postepowania z towarami
wycofanymi z obrotu, mycia i dezynfekcji pomieszczen, mycia okapu, postgpowania z
artykutami spozywczymi, wymagajagcymi przechowywania w obnizonych temperaturach,
przyjecia urzedowej kontroli 0s6b wizytujgcych zaklad, postgpowania z artykutami spozywezymi
mrozonymi, nabiatem, wedlinami, przetworami rybnymi, przyjecia towaru do kuchni,
magazynowania,

- rejestry wynikajace z procedur GHP prowadzone na biezaco (rejestr temperatur urzadzen
chtodniczych, rejestr dezynfekeji jaj),

- jadlospis oraz wykaz alergenow,

- dokument potwierdzajacy prawidlowe postepowanie w zakresic DDD: umowa z zakladem
INSEKT Krzysztof Strzesniewski, ul. Gdanska 6c¢/3, 84-300 Lebork, z dnia 08.07.2021 r.,
protokoty z wykonanych ustug, z dnia 11.02.2022 (dezynsekcja, deratyzacja), kontrola stanowisk
(detektoréw szkodnikéw), z dnia 11.02.2022,

- faktury potwierdzajace mozliwos¢ Sledzenia $rodkéw spozywezych: nr 2402728/24/2022, z
dnia 14.03.2022, zaklady migsne SKIBA (mieso swieze); faktura nr 25124/A/2022, z
dnial1.03.2022, TRIADA AUGUSTO POMORZE D. I T. ALEKSANDROWICZ Sp. j ($rodki
ogoblne spozywcze, nabial oraz mrozonki); faktura nr A08007/03/22, hurtownia 1001 witamin s.
c., z dnia 14.03.2022;

2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono: Rozp.
852/2004 w sprawie higieny $rodkéw spozywcezych: Art. 5, ust. 1.
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Integralng czgs¢ protokolu stanowia nastgpujace zalgczniki: arkusz oceny, kopia jadtospisu.

I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt .......ccceevennene. A e Zal Nl —reveeeresssrenrens
T T e s S O e S S A S S NIE KARANO......cciiiitrereinrenreerenrisnenssseesseesnesnens
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywna w drodze mandatu karnego ..................... e T e W WYSOKOSCL......covennrennnnens G A e zi

(nr mandatu karnego)
U 1108 L TR AT R S A 03 SR Ra A A B o R ;
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia............... —rreesveneranens 11 SRR A

(po  uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje
o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych
takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia
nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: dowody potwierdzajace usunigcie nieprawidtowosci nalezy dostaé
w formie zdje¢ lub skandéw na adres e-mail: hzzipu@psse.lebork.pl.

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezgcych
uchybient wymienionych w pkt: dokonano wpisu.

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomié wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pdzniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakltadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego: ---

5. Uwagi osoby kontrolujacej ---

6. Czas trwania kontroli: od 09:30 do 11:30

Protokét niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla kazdej ze
stron, a nastgpnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

................................................................................................................................................................

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: ---

(podat: numer strony protokolu, zalgeznika, okresienia lub wyrazy bledne i te, kiére je zastgpujg)

: R HIGIEN
ASYSTENT ég’é%;ﬁ%ﬁ“ o

DYREKTOR Oddziatu Higieny Zywnosci, Zywienia i e
Szkohe Podstawoue) i Przedmiotow UZytku PSSE w Leborku {FtesaRialow ¢ pqs ™ Lebierky

. Wy G VWigky : ;
M{’;waé’wjﬂw‘ "11 mgr inz. %z%zrf Michor Ma

L Gesssmsssminanses T sessessserarassararrassasasannsarassasasnadinass Viansnensnans

(imig'i 'Hdzwisko ‘oraz podpis kontrolowanego)

(podpisy 0séb kontrolujgeych)

(podpisy swiadkow)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokoiu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2022-03-15 otrzymatem (-am) w dniu 2022-03-15.

(imig i ng@z};sﬁg,grgﬁ podpzs .'qdbiercg'qcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosi¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoké! nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Leborku powielany inaczej jak tylko w catoscei.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

*) zaznaczy¢ wiasciwe
™) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalnosci gospodarczej
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Zalgcznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr HZZ/59/2022/MS z dnia 2022-03-15

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA

Z ZYWNOSCIAD

Szkota Podstawowa w Wicku

ul. Parkowa 4, 84-352 Wicko

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKLADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie | (wpisaé
ND
) S) (W) kiedy
nie
dotyezy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4 _
funkcjonalno$¢, krzyzowanie sie drog, przestrzefi robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, §ciany, sufity | 0 2 4
i zZamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczeni produkeyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sig z zywnoscig. Maszyny, 0 2 4
urzadzenia, sprzety wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem o0séb postronnych. 0 1 2
I Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos¢ pomieszczeit zaktadu, w tym srodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie

Y zaznaczyé wlasciwe
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technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywane] w zakiadzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0 § 11
w tym zachowanie taricucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia osob majacych 0 3 15
kontakt z zywno$cia.

III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).

2 Wiarygodno$é przedsigbiorey, w tym prawidtowosé 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazow ujetych w decyzjach
wiasciwych organéw PIS i gotowosé do wspdlpracy.

3 Prawidlowos¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych przez | 0 4 8
producenta, w tym badania wlascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50 ND

1 zakladow

IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno$é- zgodnie z 0 8 16
kategoryzacja zakladow

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw
Suma punktéw ogélem 25
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™ | ©® W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt

Ryzyko §rednie powyzej 15 do 49 pkt

Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR HZZ/59/2022/MS Z DNIA 15.03.2022r.

IILUWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Zawarto w prot. HZZ/59/2022/MS Z DNIA 15.03.2022r — jeden egzemplarz pozostawiono w zakladzie.
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